Menu d'automne

L ’apéyzity[ ef ses mises en bouche.

IR IF P

o[)e p’zé[uc[e au epas.

IR IF IR

Les caqui[[es Saint—dqacques poé[ées aux chicons caramélisés,

Aeu’z’ze Hanc a ['omnge
O

Les 4is de veau a [a mousseline de panais et chicons braisés.

IR IF IR

Le vable c[e /iév’ze et sa garniture de saison.

.S)auce au c/LOix : poiv’zac[e ou au pinot notx.

IR TP IR

/Oommes aux senteurs 4@ VGU”LL[[@ et COlVlVL@[[@, pain pe’zc[u

et quene/[e g[acée.

Menu proposé a 40€ par personne
Menu avec la sélection de vins "découvertes” a 65€ par personne
(la sélection de vin comprend [apéritif, les vins, [eau, le café ou le thé et le digestif)

Consultez également notre carte Boissons si vous ne souhaitez pas la sélection de vins.



